|niziamo con.....

[Tantasia di mare “Ciclone” (Polipo al vapore con crema di patate e
olio al basilico; capasanta gratinata con panure agli agrumi; branzino marinato con

Pomodorini Passi’ci) € 16,00
Giirello di vitello marinato con insalatina di Funghi Prataio]i e pan brioches € 12,00

Jamon iberico Be”o’ca 38 mesi “[“ata Negra” con melone gia”o e

grissini al finocchio € 18,00

| e tartare di mare: tonno sashimi e gamberi rossi di Sicilia, con

salsa verde e salsa di soja € 18,00

Ficcola Parmigiana di melanzane in cialda di granae vellutata di Pomodoro albolio

extravergine del (Garda € 10,00

[Mantasia di pescato del (Garda (luccio alla garclesana, aole in saor, trota e angui”a

affumicata) € 14,00

(ode di mazzancolle al vapore su crudite di carciofi e

guazza bianca al “Lugana” doc € 13,00
Mi”e)coglie con petto d'oca al punto rosa, asiago e crema di asParagi € 13,00
| e paste fresche e i rsotti...

Spa hetti alla chitarra con delizie di scoglio € 13,50
pas g

Bi oli al torchio con dadolata di tonno sashimi alla mediterranea € 14,00
g

Ta liolini con le sarde del (sarda, cime dirapa s adellate e julienne di patate € 12,00

g pasp J P
Gnocchetti di erbe di campo con dadolata di San Marzano e spuma al caprino €1 1,00
P P P

Maccheroncini alluovo con Puntare”e di asparagi e sfilacci di

bresaola in vellutata al grana Fa&ano € 12,00
Risotto ai bruscandoli mantecato al Castelmagno con cuore di birra rossa € 12,00

Ravioli al nero di sePPia riPieni di Polpa di granc%io con ristretto al
“I“ranciacorta” brut e riccioli di sedano € 14,00

Faccheri di Gragnano con filettini di triglia su vellutata al
pesto delicato di ruchetta € 13,00

Risotto allarancia e rosmarino con code di gamijcro spadc”atc € 12,00



] Pcsci e le cami....

Pianco d’orata con carciofi stufati su vellutata di zafferano € 15,00

Tagliata di manzo irandese alla griglia con Pomodorini ai ProFumi dellorto su

schiacciata di patate € 15,00
(Costolette d’agne]]o scottadito al marsala e souffl¢ di ricotta alle noci € 18,00
Tempura di calamari, gam})eri e verdurine con salsa soja e agrodolce € 15,00
Grigliata di mare in bellavista (scampi, gambcri, branzino, ca]amari, tormo) € 25,00
Filet’co di Angus con asparagi al pepe rosa sfumati al cognac € 18,00
T_ar‘tar”burgerJJ di tonno e salmone con verdurine verdi e salsa allo yogurt € 16,00

Filetto di coregone del (sarda alla Piastra con verdure al vapore e

salsa hollandaise € 15,00

Selezione di gormaggi italiani con le nostre marmellate € 12,00

FCI" accompagn are...

Patate al forno € 4,00
Patate fritte € 3,00
|nsalata mista € 4,00
Verdure alla griglia o bollite € 4,00
SPinaci al burro € 4,00
Fume di Salmone, pesce spa&a, tonno e Provo]a, insalata mista, mela verde e

glassa al balsamico di Modena € 11,00

Peri Piﬁ Piccoii .....

Fennc’cte al Pomocloro e basilico o al ragu bolognese € 7,00
Cotolctta alla milanese con Patatine fritte € 9,00
Petto di Po”o alla griglia con Patatine fritte € 9,00

Coperto e pane fatto in casa € 1,50



IDOLCITAT TN CASA

[l tortino caldo al cioccolato con cuore fondente e

sorbetto al lampone
Perfetto allo zabaione su cialda di biscotto e riduzione al caffe

Semifreddo ai due cioccolati con gra nella di

nocciola e salsa alla vanig]ia

[l tiramisu scomposto

| arte-tatin tiepida con pere, Pinoli e crema imglese

Semifreddo ai frutti di bosco meringati e yogurt bianco al naturale
La crostate con le nostre marmellate e gelato alla crema

[l tris di sorbetti alla frutta

[l ge!ato al Pistacchio di Bronte

| > ananas fresco con gelato alla vanig]ia

L’agogato al caffe con panna montata

]vﬁﬁcﬂadessertalbkxﬂﬂere".

Moscato d’ Asti “(Gianni Doglia”
Moscato di Sicilia « Ambar’

€ 5,50

€ 6,00

€ 5,50
€ 5,50
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 5,00

€ 4,50

€3,50
€3,50



| mena &egustazione

DEGUSTAZIONE DILAGO

Lucc/o alla Gara/c‘sana con /Do/cnt/na croccante

Tag//o//’n/’ con le sarde del (Garda, cime dy rapa spaa/e//ate c /’u//'cnne c///oatate

f://etto dy coregone del Garo/a alla /D/astra con verdure al vapore ¢ salsa hollandarse
€ 30,00

DEGUSTAZIONLE DITERRA

G/'re//o dy vitello marinato con insalatina dy fungf/ﬁ /orata/o//e pan brioches croccante

Maccﬁeroncfn/a//’uovo con loum‘are//e c//as/oarag/e stlacci di bresaola in vellutata al grana

F adano

Tag//éta di manzo irlandese alla gr/g//é con Pomoc/orfn/a/ /:)rofum/ delforto su schiacciata di
/oatatc
€ 35,00

DEGUSTAZIONE VEGETARIANA

ﬁ’cco/a /oarm[gfana di melanzane in cialda dy grana e vellutata di /oomodoro allolio
extravergine de/ (arda

Gnocc/m‘i’t/ di erbe di campo con dadolata a//’ﬁan Marzano e spuma al Caprfno

Asloara‘g/a//a bismark
€ 28,00

[Pessert per tutti i menu a scelta alla carta

| menu si intendono minimo per 2 persone



